
WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU (WARUNKI PODMIOTOWE) 

O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają niżej określone 

warunki udziału w postępowaniu, gwarantujące rzetelne i profesjonalne prowadzenie 

działalności gastronomicznej w gmachu Muzeum Sztuki Nowoczesnej w Warszawie. 

Ocena spełnienia warunków zostanie dokonana w formule „Spełnia / Nie spełnia” na 

podstawie oświadczeń i dokumentów przedłożonych do oferty. 

1. Zdolność techniczna i zawodowa (Doświadczenie) 

1. W okresie ostatnich 5 lat przed upływem terminu składania ofert, prowadził 

nieprzerwanie przez okres minimum 3 lat (36 miesięcy) co najmniej 1 (jeden) lokal 

gastronomiczny o profilu kawiarnianym, bistro lub restauracyjnym. Prowadzony 

lokal musi charakteryzować się ugruntowaną, pozytywną opinią 

konsumencką – Zamawiający wymaga, aby na dzień składania ofert lokal 

posiadał średnią ocen nie niższą niż 4.0 (w skali 1–5) w jednym z 

powszechnie dostępnych portali opinii (np. Wizytówka Google, 

TripAdvisor, Facebook lub dedykowane portale rezerwacyjne/gastro), 

przy jednoczesnym wykazaniu minimum 100 zweryfikowanych opinii 

użytkowników. 

2. W okresie ostatnich 3 lat zrealizował należycie co najmniej 2 usługi cateringowe (w 

formie bankietowej / finger food), z których każda obsługiwała wydarzenie na 

minimum 200 osób. 

Sposób weryfikacji: 

● Złożenie wypełnionego "Wykazu Doświadczenia" wraz z dołączeniem referencji 

(listów referencyjnych) potwierdzających należyte wykonanie usługi cateringowej. 

● W celu weryfikacji opinii konsumenckiej lokalu: wskazanie w "Wykazie 

Doświadczenia" bezpośredniego linku (URL) do profilu lokalu w wybranym 

portalu z opiniami w celu weryfikacji spełniania warunku średniej ocen 

przez Komisję Przetargową. 

2. Potencjał techniczny (Wymóg posiadania "Bazy") 

Ze względu na specyfikę lokalu Bistro w MSN, który wyposażony jest w niepełną kuchnię z 

rygorystycznym zakazem stosowania gastronomii ciężkiej oraz głębokiego smażenia, 

Wykonawca musi dysponować zewnętrznym zapleczem operacyjnym. Warunek ten 

zostanie uznany za spełniony, jeżeli Wykonawca oświadczy i wykaże, że: 



a) Dysponuje (na prawach własności, najmu lub stałej umowy o współpracy) 

zewnętrznym zapleczem produkcyjnym zlokalizowanym na terenie m.st. 

Warszawy lub w promieniu umożliwiającym bezpieczny transport żywności. Baza ta 

musi być przystosowana do produkcji i obróbki termicznej półproduktów (prep) oraz 

przygotowywania pakietów bankietowych dla minimum 200 osób, w pełnej 

zgodności z wymogami SANEPID. 

Sposób weryfikacji: Złożenie "Oświadczenia o dysponowaniu bazą produkcyjną" ze 

wskazaniem jej dokładnego adresu, metrażu oraz formy dysponowania. 

3. Sytuacja ekonomiczna i finansowa 

Biorąc pod uwagę skalę inwestycji, wymóg uiszczania Minimalnego Czynszu 

Gwarantowanego na poziomie co najmniej 20 000 PLN netto oraz wartość mienia 

zgromadzonego w Muzeum Sztuki Nowoczesnej, Wykonawca musi znajdować się w 

stabilnej sytuacji finansowej. Warunek ten zostanie uznany za spełniony, jeżeli Wykonawca 

wykaże, że: 

a) Posiada ważną polisę ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej (OC) w zakresie 

prowadzonej działalności gospodarczej (gastronomicznej) na sumę gwarancyjną nie 

mniejszą niż 1 000 000 PLN (słownie: jeden milion złotych).  

b) Posiada środki finansowe lub zdolność kredytową w wysokości co najmniej 150 000 

PLN (zabezpieczenie na start działalności, ewentualne adaptacje wyposażenia 

ruchomego i zabezpieczenie kaucji). 

Sposób weryfikacji: Przedłożenie kopii polisy OC wraz z dowodem opłacenia składki oraz 

zaświadczenia z banku o posiadanych środkach/zdolności kredytowej wystawionego nie 

wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.. 

4. Potencjał kadrowy 

Zgodnie ze strukturą zarządzania wskazaną w dokumentacji, Wykonawca musi wyznaczyć 

profesjonalnego koordynatora. Warunek ten zostanie spełniony, jeżeli Wykonawca wskaże: 

a) Jedną osobę dedykowaną do pełnienia roli „Menedżera Bistro”, posiadającą pełne 

umocowanie do podejmowania decyzji operacyjno-finansowych, zarządzania 

personelem oraz reprezentowania Wykonawcy w bieżących kontaktach handlowo-

rozliczeniowych z Zamawiającym. Osoba ta musi posiadać minimum 2-letnie 

doświadczenie w zarządzaniu personelem i operacjami w branży gastronomicznej 

lub eventowej. 

Sposób weryfikacji: Złożenie oświadczenia ze wskazaniem imienia, nazwiska oraz opisu 

doświadczenia proponowanego Menedżera Bistro. 



5. Niezaleganie i Niekaralność 

Warunkiem uczestnictwa w konkursie jest złożenie oświadczenia o: 

1. brak zaległości wobec US, ZUS oraz Organizatora;  

2. niekaralność za przestępstwa umyślne oferenta, wspólników spółki osobowej 

lub osób wchodzących w skład organów zarządzających i nadzorczych w 

przypadku osób prawnych; 

3. Wykonawca nie może być podmiotem, któremu w okresie ostatnich 3 lat 

cofnięto zezwolenie na sprzedaż napojów alkoholowych z przyczyn leżących 

po stronie Wykonawcy. 

Sposób weryfikacji: 

● Przedłożenie aktualnych zaświadczeń właściwego Naczelnika Urzędu Skarbowego 

oraz właściwego oddziału ZUS, wystawionych nie wcześniej niż 3 miesiące przed 

upływem terminu składania ofert (lub równoważnych oświadczeń). 

● Przedłożenie oświadczenia o niekaralności osób wchodzących w skład organów 

zarządzających, podpisanego pod rygorem odpowiedzialności karnej LUB 

aktualnego zaświadczenia z Krajowego Rejestru Karnego (KRK) wystawionego nie 

wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 

● Przedłożenie aktualnego odpisu z KRS lub wydruku z CEIDG, potwierdzającego, że 

Wykonawca prowadzi aktywną działalność gospodarczą, a wobec podmiotu nie 

otwarto likwidacji ani nie ogłoszono upadłości.  

 

 

 


